
日本高知縣
食品商談會
邀   　請  　 函

　　時間　2016年11月21日（一）10:00－16:00
　　會場　台北世界貿易中心１館　第1會議室
　　　　　台北市信義區信義路5段5號
　　　　　http://www.twtc.com.tw/index.html
主辦單位　高知縣・高知縣貿易協會
參加費用　免費　
　　　　　※本商談會為針對各家企業先進為對象之B to B商談會，
　　　　　　敬請各業界先進事先報名參加。

“碧海藍天、高山河川、璀璨灑下的陽光”。高知縣就是這麼一個

圍繞著豐饒的大自然資源的地方，孕育了許許多多美味的食物。

為了將這些高知縣的山珍海味介紹給台灣各界先進，我們即將舉辦

「高知縣食品商談會」。

您可在商談會現場實際體驗有興趣的商品，我們也準備了樣品，讓

您實際試吃感受其美味。歡迎各界先進參加！

報名方式
請於報名表填寫相關基本資料事項，於11月7日（三）前採線上報

名，或以E-mail、傳真方式報名。※請您於報名時填上您方便到場

的時間。

日本高知縣食品商談會事務局

　丸虎國際顧問有限公司

 FAX： 02-8789-6995

 E-Mail： kochi@marutora.com.tw



參展企業一覽表（預定）

株式會社Earth Aid 

http://www.earth-aid.jp/ 

有限責任企業組合LLP四萬十

http://shimantollp.net/ 

有限會社高知 Ice 

http://www.kochi-ice.com/ 

四萬十鰻魚販賣株式會社 

http://www.shimanto-unagi.com/ 

四萬十百笑Company株式會社

http://www.40010.com/ 

株式會社宿毛酒造 

http://sukumoshuzou.co.jp/ 

津野山農業協同組合 

http://www.tsunoyama.jakochi.or.jp/

土佐佐賀產直出荷組合

http://www.tosasaga-fillet.com/
  

土佐食株式會社

http://www.tosashoku.co.jp/ 
 

道水中谷水産株式會社

http://www.donaka.jp/ 

興洋冷凍株式會社

http://ko-yo-freeze.co.jp

高知縣合併、流通支援課

http://www.kochi-marugoto.pref.kochi.lg.jp/sakana/
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蒜苗沾醬（３種類）、熟成醱酵黑大蒜醬 等

原料採用自家農園以無農藥栽種的「蒜苗」。

花林糖（原味、生薑、柚子、青海苔等） 等

清澈溪流所孕育出的食材所製造的無添加點心。

柚子雪酪、文旦雪酪、柚子飲料 等

講究食材，使用高知特產「柚子」的好吃雪酪。

採用四萬十鰻魚的蒲燒鰻、白燒鰻 等

採行由養殖、加工、銷售一貫化的生產管理。

我家的高湯（高湯醬油）、稻梗烤生鰹魚 等

只要加入您喜歡的醬油，就能製成獨創高湯醬油喔！

土佐藩（芋燒酎） 等

入喉口感舒暢，品嘗、感受濃郁的芋香。

四萬十川源流茶（寶特瓶裝）、綠茶花生豆 等

毫不吝嗇地添加了四萬十川源流所孕育的新茶

炸竹筴魚、炸丁香魚、丁香魚醬 等

土佐海面所捕獲的當季魚類，捕獲當天內就馬上

調理、加工

宗田屋 玉子燒高湯（２種類）、姬鰹魚飯 等

生産量日本第一的宗田節柴魚所熬製的高湯，

作為玉子燒蛋汁調味料。

冷凍鮪魚

清浄海域精心養殖的黒潮本鮪魚

白鱘

多元化的加工技術可滿足客戶的需求

介紹高知縣県的水產品

企業名稱 主要參展商品概要



報 名 表
請於報名表填寫相關基本資料事項，於11月7日（三）前採線上報

名，或以E-mail、傳真方式報名。※請您於報名時填上您方便到場

的時間。

╠ 日本高知縣食品商談會事務局 丸虎國際顧問有限公司

╠  FAX： 02-8789-6995

╠ E-Mail： kochi@marutora.com.tw

公司名稱
（英文）

預定到場時間
上午或下午

出席者

出席者

出席者

出席者

出席者 

E-mail

公司電話

行業別

公司網站

統一編號

公司名稱
（中文）

姓名　　　　　　　　職稱　　　　　　　手機

E-mail

姓名　　　　　　　　職稱　　　　　　　手機

E-mail

姓名　　　　　　　　職稱　　　　　　　手機

E-mail

姓名　　　　　　　　職稱　　　　　　　手機

E-mail

姓名　　　　　　　　職稱　　　　　　　手機

E-mail


